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FICHA TECNICA

Bogotd.

Investigacién cuantitativa a través de encuestas personales en locacién central. Evaluacion monddica
secuencial comparativa, donde cada persona prueba los dos productos en todas sus etapas. (Se
rotaron las alternativas a evaluar).

La encuesta fuvo una duracidon maxima de 2 horas.

Mujeres con hijos menores de 18 anos, que vivan en el hogar, responsables de la compra y
preparacion de alimentos en el hogar.

Consumidoras de mezclas para preparar pancakes, que la hayan comprado al menos 1 vez durante
el Ultimo mes y que consuman pancakes al menos una vez a la semana.

NSE 2 al 4 de 25 a 45 anos

Muestra total personas — 120

. 2 10 10 20
Aun’r(;ar;go Vs. 3 10 10 20
Y 4 10 10 20

. 2 10 10 20
QUK:Jkesr;;X;.OAunT 3 10 10 20
4 10 10 20

TOTAL 60 60 120

10 de julio al 19 de julio de 2023

No aplica ponderacion

.

[ |
CIUDADES
TECNICA
DURACION
TARGET
MUESTRA
CAMPO

4
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Resumen Aunt Jemima Vs.
Quicksy

Diferencial del Aunt Jemima Vs. Quicksy 2>

v Aunt Jemima Vs. Quicksy tienen un desempeno
parity en la mayoria de los atributos evaluados
de las 4 etapas.

v Aunt Jemina. es preferida a nivel general, y en
las etapas de: Coccidon del Pancake y Producto
final.

v' En la evaluacion del producto seco y en la
evaluacion de la mezcla ambas muestras son
igualmente preferidas.

Diferencias Significativas

- Prueba realizada bajo el Protocolo de Protocolo
de preparacidn PP Pancakes VF 0607

* Importancia mayor al promedio.

Afributos Claves

TOTAL

Impodancia| AUNT JEMINA [ _ QUICKSY
Apariencio General- T 1 17.5% 8%
Colbr-TB 4 %.9% TR
Bapa 1: Apariencia ||ntensidad de Color-Jr 70.0% 758%
de la mezcla para Olor -TB 3 5T% 9%
Fancakes (Podvet lintensidad del Oler - 3% 41.7%
Tesdurg—ir 2 &0 3% A83%
Preferencig Producio Sego 5 TR 48 3%
Fociidod para Mezclar los Ingredientes TE 2 40.0% 433%
Colbr TE 3 M.% 43 5%
Intensidod del Color jr 7% B2 5R
Bopa 2: Bvaluacion |Olor—TB 4 14.7% 550%
de la mezcla Intensdod del Qlor i 46 7% B2.5%
Consistencia—r ] 7% 708%
Formocion de Grumos- TEB 1 I B% LT ER
Preferencia Preparacion de la Mezrclo 55BR 44 5%
|Fo ciidad para Escorcr en el Sartén - TR 1 5 5% S0.0%
. |Pormocien de Burbuios -TR 4 10.8% 58%
E"dF: fmﬁgg;'ﬂ;;'” Fociidad de Voltear -TB 2 8.5% 547%
Pancake Tiempode coccidn - jr 3 58.3% £3.3%
Fociidod de todo el procesc - TB 0.T% 43 3%
Preferencio Coccion del Fancake &4, 0% 3I58%
Apariencia del PancakeTE 3 &0 8% I6TR
Colbr-TB 7 55.8% 26,7 %
Intensidod del Color jr 83.3% &0.0%
Olor -TE 5 0.8% V5%
Intensidod del Clor - jr &81.7% 78.3%
. |Sgbor-TB 1 53R 350%
Ed"gl'“;")df‘:c"f';ﬂm” Intensddad del Sabor-i 5 5%, 71.7%
(Fancake listo) Mivelde Dulce-TB & 24 7% HNER
Miwelde Dulce - r & &8, 3% 78.3%
Consistencio— 1B 4 M % 74 7%,
Consistencio - jr 4 78.3% 715%
Esponiosidad - TB 2 45 8% 167%
Esoonicsidad - 2 5% 27 5%
Preferencig delPancgke £0.6% WI%
Preferencia general 5% 43 3%
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Importancia en cada etapa- Aunt Jemima Vs. Quicksy

Top > promedio ranking

—
| |
|
[ |
Base: 120
Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3 Etapa 4
JEA ,
0% oo Producto Seco  ee oo Mezclado [ 1 oo Coccion [ 1 oo Producto final oo
Q
£
La Apariencia General de la Que no se formen grumos al La facilidad para esparcir la 1 El sabor del Pancake 19%
1 Mezcla En Seco 29% 1 mezclar 28% 1 mezcla en el sartén 32%
La Textura de la Mezcla En La facilidad para mezclar los La facilidad para voltear el 2 La esponjosidad del Pancake 16%
2 S 28% 2 . . 26% 2 27%
eco ingredientes Pancake . .
3 La apariencia general del Pancake 16%
3 ElOlor de la Mezcla En Seco  26% 3 Laconsistenciade lamezcla  20% 3 El tiempo de coccidn 22% 4 La consistencia del Pancake 15%
4 ElColordelaMezclaEnSeco 18% 4 El olor de la mezcla 13% 4 Laformacion de bur.bujos dela 19% 5 El olor del pancake 127%
mezcla al cocinarla
6 El nivel de dulce del Pancake  12%
o 5 El color de la mezcla 12%
S5 7 El color del Pancake 10%
O}
> Q
£
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@@ , RESULTADOS PRUEBA DE PRODUCTO
Alimentos Polar grapa 1: EVALUACION DEL PRODUCTO SECO




@ Al evaluar la apariencia en general, no se evidencian diferencias significativas entre las muestras. L

[ |
. .
@ eee Apariencia general eee Ranking TTB:
Etapa 1 (en rojo los top) Agradable | Muy agradable
Producto seco
Prom. 4,0 Prom. 4,1
B . = Muy agradable

Ni agradable ni desagradable

= Desagradable

R
67,5% E o
, S B Muy desagradable
o | o g 67,5% Y g
%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB
1,7%
1"0;801% kk Se presentan
—“ T U,076 1 diferencias
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente

significativas TB

9 P2. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES que observd en cuanto a su APARIENCIA GENERAL \AHI_M
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@ Al evaluar el agrado del color, no se presentan diferencias significativas entre las muestras

.
[ |
" Ranking TTB:
oee Colordela Mezcla En eee 5 los 1 .
Etapa 1 Seco (en rojo los top) Agradable | Muy agradable
Producto seco
Prom. 4,2 Prom. 4,1
= Muy agradable
Agradable
Ni agradable ni
desagradable
= Desagradable
65.8% B Muy desagradable
’ o
58,3%

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

12,5% 9.27 %% Se presentan
0 : - 33 diferencias
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente

significativas TB

P3. Segun la siguiente escala evalle que tanto le agrada la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto a su COLOR \A\{
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@ Al evaluar Intensidad del color, no se presentan diferencias significativas entre muestras en el JR.

ee® Intensidad de Color ee
Etapa 1

Producto seco

Prom. 3,3 Prom. 3,3
S 15% e
20,0%
20,8%

70,0% v
—+ .
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

P4. Segun la siguiente escala evalUe la INTENSIDAD DEL COLOR de la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES

JR: Just right

= Mucho mds claro de lo que me
gusta

Mds claro de lo que me gusta
Justo como me gusta
= Mds oscuro de lo que me gusta

B Mucho mds oscuro de lo que me
gusta

sk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas JR

YAYHAAS
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@ Al evaluar el agrado del olor, no se presentan diferencias significativas a nivel total entre las muestras.

Etapa 1

Producto seco

Prom. 3,3

@ e® Olordela MezclaEn ee

Ranking
(en rojo los top)

Prom. 3,5

34,2%
* 42,5%
R
(-]
=N
- -
0
47,5%
40,8%
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy
12 P5. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto a su OLOR

TTB:

Agradable | Muy agradable

= Muy agradable

Agradable

Ni agradable ni desagradable
= Desagradable

B Muy desagradable

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

kk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TB

YANHAAS
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@ Al evaluar la Intensidad del olor, no se presentan diferencias significativas entre las muestras a nivel total en

el JR. L.
n [ |
eee Intensidad de Olor eee JR: Just right
Etapa 1

Producto seco

® Mucho mds suave de lo que me

Prom. 3,6 Prom. 3,7 gusta
_ R
_ Justo Como me gusta
39.2% 1 Mas fuerte de lo que me gusta
36,7%
B
E ™ B Mucho mds fuerte de lo que me
o0
™ gusta
sk Se presentan
38,3% diferencias
41,7% estadisticamente
significativas JR
I | . osm
Br 120 Aunt Jemima Quicksy

13 P6. Segun la siguiente escala evalUe la INTENSIDAD DEL OLOR de la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES \A\{
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@ Al evaluar la Textura, no se presentan diferencias significativas entre Aunt Jemina y Quicksy en el JR.

[ |
@ oee Texiura dela Mezcla eee Ranking
Etapa 1 En Seco (en rojo los top)

Producto seco

Prom. 3,0 Prom. 3,0

1,7% 9.2%

68,3%

68,3%

JR
68,3%

.

Br 120 Aunt Jemima Quicksy

14 P7.Segun la siguiente escala evalUe la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto a su TEXTURA

JR: Just right

= Mucho mds fina de lo que me gusta
Mds fina de lo que me gusta
Justo Como me gusta

= Mds gruesa de lo que me gusta

® Mucho mds gruesa de lo que me
gusta

sk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas JR

YANHAAS
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@ No hay diferencias a nivel total en la preferencia en la etapa del producto seco. L

—

0
u Preferencia Producto Seco

Etapa 1

Producto seco

oee Prefiriendo a... eee

51 ,7% 48 3%

Aunt Jemima Quicksy

Br: 120

sk Se presentan diferencias estadisticamente significativas

15 P34. ;Cudl de las dos muestras de mezcla para hacer pancakes evaluadas prefiere? \A\{
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@@ , RESULTADOS PRUEBA DE PRODUCTO
Alimentos Polar grapa . EVALUACION DEL PRODUCTO MEZCLADO

16 ADVANCED TECHNOLOGIES | ADVANCED METHODOLOGIES | ADVANCED TALENT | ADVANCED INNOVATIONS V——H————
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@ Al evaluar la Facilidad para mezclar ingredientes, no se evidencian diferencias significativas.

g
n"¥ . .
(2) <oe foclidod para mezclar o lon fojo 0s op) T
Etapa 2 9 Facil | Muy Fécil
Producto Mezclado
Prom. 4,1 | Prom. 4,2

38,3%
40,8%
11,7%
C —— N —
T
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy
17 P9. Segun la siguiente escala evalle la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto a la FACILIDAD PARA MEZCLAR LOS INGREDIENTES

= Muy fdcil de mezclar

Facil de mezclar

Ni f&cil ni dificil de mezclar
u Dificil de mezclar

B Muy dificil de mezclar

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

ksk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TB

VYAYHAAS
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@ Al evaluar el color de la mezcla, no se presentan diferencias significativas entre Aunt Jemina y Quicksy.

Ranking
@ oee Colordelamezcla eee (en rojo los top)

Etapa 2

Producto Mezclado

Prom. 4,2 Prom. 4,4

55,8%
50,8%
8,3% 6.7%
’ T 1
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy
18 P10. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES que acaba de preparar en cuanto a su COLOR

TTB:

Agradable | Muy agradable

= Muy agradable

Agradable

Ni agradable ni desagradable
= Desagradable

B Muy desagradable

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

ksk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TB

VYAYHAAS
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@ Al evaluar la intensidad del color, no se presentan diferencias significativas enfre Aunt Jemina y QuICKsy. ",

—

|
u ee Intensidad de color ee JR: Just right

Etapa 2

Producto Mezclado
= Mucho mds claro de lo que me

Prom. 3,1 Prom. 3,1 gusta
o 42% S 50% Mas elaro de o que me gusta
10,8% 8.3%
Justo como me gusta
= Mds oscuro de lo que me gusta
B BR .
n_'c N 5' n B Mucho mads oscuro de lo que me

= 79.2% 2 82,5% gusta

sk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas JR

Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

19 P11. Segun la siguiente escala evalUe la INTENSIDAD DEL COLOR de la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES \M : C)
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@ Al evaluar el olor de la mezcla, se presentan diferencias significativas con mejor resultado para Quicksy. B

[ |

n"¥ .

@ see Olor de la mezcla eee '(Qeonn'r((')r.‘glos top] TTB:
Etapa 2 ) P Agradable | Muy agradable
Producto Mezclado

Prom. 3,6 Prom. 4,3
- ) — - = Muy agradable
_ Agradable

Ni agradable ni desagradable

40,0%

= Desagradable

TTB
54,27

B Muy desagradable

%k Se presentan

37.5% 35,0% diferencias

estadisticamente
significativas TTB

C — e m %% se presentan
T diferencias

Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente
: significativas TB

20 P12. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES que acaba de preparar en cuanto a su OLOR \'{é\\{
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Etapa 2

En la intensidad del olor, se presentan diferencias significativas, se destaca Quicksy.

ee Intensidad de olor ee

Producto Mezclado

Br: 120

21

Prom. 3,5 Prom. 3,0
+
33,3% %
15N
S 82,5%
<0
46,7%

. 7 S | —_—nTr

Aunt Jemima Quicksy

P13. Segun la siguiente escala evalUe la INTENSIDAD DEL OLOR de la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES

JR: Just right

= Mucho mds suave de lo que me
gusta

Mds suave de lo que me gusta
Justo Como me gusta
= Mds fuerte de lo que me gusta

B Mucho mds fuerte de lo que me
gusta

sk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas JR

YANHAAS
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QuiCKksy. el

—

B .
@ ee Consistencia de la mezcla ee @ Ranking JR: Just right

(en rojo los top)
Etapa 2
Producto Mezclado

@ Al evaluar la consistencia de la mezcla no se presentan diferencias significativas entre Aunt Jemina y

» Mucho mds aguada de lo que me
Prom. 2,9 Prom. 3,3 gusta

Mds aguada de lo que me gusta
/0
25,8% Justo como me gusta
= Mds espesa de lo que me gusta?2
N 79.2% ,
E N B Mucho mds espesa de lo que me
o~
N gusta
70,8%
sk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas JR
—_ : 2%
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

22 P14. Segun la siguiente escala evalle la CONSISTENCIA de la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES \A\{I_M
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@ Al evaluar la formacion de grumos en la mezcla, no se presentan diferencias significativas enfre Aunt

Jemina y Quicksy. _ -
n® .
@ +ee Formacion de grumos o4, Rdnklr)gl ’r TTB:
Etapa 2 al amasar (en rojo los top) Pocos grumos| No se forman
Producto Mezclado
Prom. 4,4 | Prom. 4,4 » No se forman grumos

Se forman pocos grumos

Se forman algo de grumos
moderados

= Se forman grumos

m Se forman muchos grumos

%k Se presentan
28,3% 29'2% diferencias
estadisticamente
significativas TTB
12,5% 10,0%
ksk Se presentan
I : I 4 diferencias
Br 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente

significativas TB

23 P15. Segun la siguiente escala evalUe la FORMACION DE GRUMOS de la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES \{é\\{
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@ No hay diferencias a nivel total en la preferencia en la etapa del producto mezclado. L

—

O ,
u Preferencia Preparacion de la Mezcla

Etapa 2

Producto Mezclado

oee Prefiriendo a... eee

55,8%
44,27,

Aunt Jemima Quicksy

Br: 120

sk Se presentan diferencias estadisticamente significativas

24 P37. 3Cudl de las dos muestras de mezcla para hacer pancakes evaluadas prefiere? \A\{
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el ™

@@ _ RESULTADOS PRUEBA DE PRODUCTO
Alimentos Polar erapa 3: EvALUACION COCCION DEL PANCAKE

25 ADVANCED TECHNOLOGIES | ADVANCED METHODOLOGIES | ADVANCED TALENT | ADVANCED INNOVATIONS V—H—



@ Al evaluar la Facilidad para esparcir en el sartén, se destaca en desempeno Aunt Jemima en el TB.

Etapa 3

Coccion del Pancake

o

Prom. 4,5

Facilidad para esparcir °
en el sartén

Ranking
(en rojo los top)

Prom. 4,4

40,8%
40,0%
V%% 8.3%
V,0/0 T \°
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy
26 P17. Segun la siguiente escala evalle la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto a la FACILIDAD PARA ESPACIR EN EL SARTEN

TTB:
Facil| Muy facil

= Muy fdcil de esparcir

Facil de esparcir

Ni f&cil ni dificil de esparcir
= Dificil de esparcir
m Muy dificil de esparcir

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

ksk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TB

VYAYHAAS
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@ Al evaluar la formacion de burbujas, Aunt Jemima tiene diferencias significativas vs Quiksy en el TIB (Poca

formacién de burbujas) el
[ |
- Ranki
o7 o ankin :
eoee Formacion de Burbujas eee 9 . 1B
Etapa 3 (en rojo los top) Pocas burbujas| No se forman
. burbujas
Coccion del Pancake J
Prom; 3'37 Prom; 2187 1 No se forman burbujas
20,0%
Se forman algo de burbujas
* 38,3%
26 7% = Se forman muchas burbujas
m Se forman demasiadas burbujas
25,0%

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

kk Se presentan
T diferencias
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente
: significativas TB
27 P18. Segun la siguiente escala evalte la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto a la FORMACION DE BURBUJAS EN EL PANCAKE AL MOMENTO DE LA \{é\\{
COCCION
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@ Al evaluar la Facilidad para voltear el Pancake, se presentan diferencias significativas destacdndose Aunt

Jemina en el TB. L
n" Facilidad | i
+ee Facilidad para voltear _ @ Ranking —
el Pancake (en rojo los fop) Fécil| Muy fécil
Etapa 3 z
Coccion del Pancake
Prom. 4,6 Prom. 4,4 ,
— — = Muy facil
Facil
Ni facil ni dificil
m Dificil
m Muy dificil
%k Se presentan
diferencias
39.2% estadisticamente
28,3% significativas TTB
ksk Se presentan
2,5% : L Siferencias
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente

significativas TB

28 P19. SegUn la siguiente escala evalUe la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto a la FACILIDAD DE VOLTEAR EL PANCAKE \{é\\{
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@ Al evaluar el tiempo de coccion no se presentan diferencias significativas entre Aunt Jemina y Quicksy para

el JR. L.

. .z Ranking JR: Just right
@ e Y ) Tiempo de coccion e0o (en rojo 105 fop)

Etapa 3
Coccién del Pancake = Muy poco tiempo de coccidn en
cuanto a lo esperado

Prom. 3,0 Prom. 3,0

Poco tiempo de coccidn en cuanto a

e e o

8,3% 5,8% Justo el tiempo de coccién esperado

= Mds tiempo de coccidn del esperado

58,3%

63,3% ® Mucho mds tiempo de coccién del
esperado

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas JR

Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

29 P20. Segun la siguiente escala evalle la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto al TIEMPO DE COCCION DEL PANCAKE \'A\{
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@ Al evaluar la facilidad de todo el proceso, no se presentan diferencias significativas enfre Aunt Jemina y

Quicksy. .

cee Facilidad de todo el P TTB:

Etapa 3 proceso Facil | Muy fécil
Coccion del Pancake

Prom. 4,4  Prom. 4,4

= Muy fdcil de preparar

F&cil de preparar

Ni facil ni dificil de preparar

m Dificil de preparar

m Muy dificil de preparar

%k Se presentan

40,8% 43,3% diferencias

estadisticamente
significativas TTB

6,7% 5,8% kk Se presentan
' diferencias
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente

significativas TB

30 P21. Segun la siguiente escala evalle la muestra de MEZCLA PARA HACER PANCAKES en cuanto a la FACILIDAD DE TODO EL PROCESO DE PREPARACION DEL PANCAKE \{é\\{

AONARCED wARILT RESCARACH




@ Al consultar sobre la preferencia general en la coccion del pancake, Aunt Jemina, resulta preferida Vs.
QuiCKksy. el

u ,
u Preferencia Coccion del Pancake

Etapa 3

Coccion del Pancake

oee Prefiriendo a... eee

64,2%

35,8%

Aunt Jemima Quicksy

Br: 120

sk Se presentan diferencias estadisticamente significativas

31 P38. 3Cudl de las dos muestras de mezcla para hacer pancakes evaluadas prefiere? \A\{
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@@ : RESULTADOS PRUEBA DE PRODUCTO
AlimentosPolar prapa 4. FEyALUAR PRODUCTO FINAL (PANCAKE)




@ Al evaluar la apariencia del pancake, Aunt Jemina resulta con desempeno superior vs Quiclsy en el TB 'y en

el TTB -

@ eee Apariencia del Pancake eee Ranking TTB:

Etapa 4 (enrojo los top) Agradable | Muy agradable

Producto final (Pancake)

Prom. 4,1 Prom. 4,1
R — — = Muy agradable
Agradable
k3K Ni agradable ni desagradable
*

= Desagradable

B Muy desagradable
45,8%
%k Se presentan
diferencias
35,8% estadisticamente
significativas TTB
14,2%
3 3% k3k Se presentan
3% : *—| diferencias
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente

significativas TB

33 P23. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la muestra de PANCAKE que cocind en cuanto a su APARIENCIA GENERAL \{é\\{
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@ Al evaluar el color, Aunt Jemina resulta con desempeno superior vs Quiclsy en el TB y en el TTB

] .
Ranking
@ cee Color eeo (en rojo los top)
Etapa 4

Producto final (Pancake)

Prom. 4,5 | Prom. 4,1

*

55,0%
40,0%
15,8%
4,2% : _ %
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy
34 P24. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la muestra de PANCAKE que cocind en cuanto a su COLOR

TTB:

Agradable | Muy agradable

= Muy agradable

Agradable

Ni agradable ni desagradable
= Desagradable

B Muy desagradable

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

ksk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TB

VYAYHAAS

AONARCED wARILT RESCARACH




@ Al evaluar la intensidad del color, se evidencia un mejor desempeno para Aunt Jemina en el JR. L
|

—

ee |ntensidad del Color ee JR: Just right
Etapa 4

Producto final (Pancake)

= Mucho mds claro de lo que me

Prom. 3,1 Prom. 3,4 gusta
: - 58% as cloro de o que me gusta
9.2%
Justo como me gusta
31,7%
* = Mds oscuro de lo que me gusta
B
o ) B Mucho mds oscuro de lo que me
) 83,3% gusta
0
60,0% %k Se presentan

diferencias
estadisticamente
significativas JR

—_ _— %

Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

35 P25. Segun la siguiente escala evalte la INTENSIDAD DEL COLOR de la muesira de PANCAKE \MI_M
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@ Al evaluar el olor, Quicksy resulta con desempeno superior vs Aunt Jemima en el TTB

@ cee® Olor eec I(?;nm:(i)r']glos’ro )
Etapa 4 : P

Producto final (Pancake)

Prom. 3,9 Prom. 4,1

45,0%
50,0%
16,7%
L Y S
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

36

P24. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la muestra de PANCAKE que cocind en cuanto a su OLOR

TTB:

Agradable | Muy agradable

= Muy agradable

Agradable

Ni agradable ni desagradable
= Desagradable

B Muy desagradable

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

ksk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TB

VYAYHAAS

AONARCED wARILT RESCARACH




Al evaluar la intensidad del olor, se destaca el desempeno de Quicksy vs Aunt Jemima en el JR, en
consistencia con el resultado de agrado. .

o® Intensidad del Olor o0 JR: Just right
Etapa 4

Producto final (Pancake)

® Mucho mds suave de lo que me

Prom. 3,4 Prom. 3,2 gusta
13,3%
Justo Como me gusta
22,5%
* .
= Mas fuerte de lo que me gusta
B
oz ® Mucho mds fuerte de lo que me
= © gusta
78,3%
61,7%
sk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas JR
S 50% | S 33%
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

37 P27. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la INTENSIDAD DEL OLOR de la muestra de PANCAKE \A\{I_M
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@ Al evaluar el sabor, se destaca el desempeno de Quicksy vs Aunt Jemima en el TB.

Ranking
@ oee Sabor eee (en rojo los top)
Etapa 4

Producto final (Pancake)

Prom. 3,9 Prom. 3,9

52,5%
39.2%
16,7% 17,5%
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

38

P28. Segun la siguiente escala evallUe que tanto le agrada el SABOR de la muestra de PANCAKE

TTB:

Agradable | Muy agradable

= Muy agradable

Agradable

Ni agradable ni desagradable
= Desagradable

B Muy desagradable

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

ksk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TB

VYAYHAAS

AONARCED wARILT RESCARACH




Al evaluar la intensidad del sabor, se destaca el desempeno de Quicksy vs Aunt Jemima en el JR, siendo
consistente con el resultado de agrado. .

o0 Intensidad del Sabor o0 JR: Just right
Etapa 4

Producto final (Pancake)
® Mucho mds suave de lo que me

Prom. 3,5 Prom. 3,3 gusta
v s e eme
15,8% Justo Como me gusta
34,2% %

= Mds fuerte de lo que me gusta

B Mucho mds fuerte de lo que me
gusta

JR
52,5%
JR
71,7%

71.7%
k Se presentan
52,5% diferencias

estadisticamente
significativas JR

33 ‘ - 42%

Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

39 P29. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la muestra de PANCAKE que cocind en cuanto a su OLOR \A\{I_M
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@ Al evaluar el agrado en el nivel de dulce, se destaca el desempeno de Quicksy vs Aunt Jemima en el TTB.

] :
. Ranking
@ oee Nivel de Dulce eeo (en rojo los top)
Etapa 4

Producto final (Pancake)

Prom. 3,9 Prom. 3,9

20,0%
10,8%
Br 120 Aunt Jemima Quicksy

40 P30. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada el NIVEL DE DULCE de la muestra de PANCAKE

TTB:

Agradable| Muy agradable

= Muy agradable

Agradable

Ni agradable ni desagradable
= Desagradable

B Muy desagradable

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

kk Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TB

YANHAAS

AONARCED wARILT RESCARACH




Al evaluar el nivel de dulce, Quicksy presenta mejor desempeno vs Aunt Jemima, en consistencia con la
evaluacion de agrado. .
n |
i Ranking JR: Just right
@ ee® Nivel de Dulce eoe (en rojo os top)] g
Etapa 4
Producto final (Pancake)
Prom. 3,4 Prom. 3,2 = Mucho menos dulce de lo que
) . me gusta
_ Menos dulce de lo que me gusta
13,3%
21,7% Justo como me gusta
*
= Mds dulce de lo que me gusta
B B
oz ™ o ™ B Mucho mds dulce de lo que me
) ) usta
v ~ 78,3% °
68,3% %k Se presentan

diferencias
estadisticamente
significativas TTB

0,8% - 25% *2% Se presentan
U076 T diferencias

Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente
: significativas TB

41 P31. Segun la siguiente escala evalUe el NIVEL DE DULCE de la muestra de PANCAKE \M C)
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@ Al evaluar el agrado en la consistencia, Aunt Jemina, se destaca en el TB.

"y
|
- eee Consistencia eee Ranking TIB:
onsisiencid (enrojo los fop) Agradable | Mt;y agradable
Etapa 4
Producto final (Pancake)
Prom. 4,1 Prom. 3,9
= Muy agradable
Agradable
Ni agradable ni
desagradable
= Desagradable
51,7% B Muy desagradable
49,2%

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas TTB

9'2% 1 9,2%
B SRS YA %3 Se presenian
T diferencias
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente

42 P32. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la CONSISTENCIA de la muestra de PANCAKE

significativas TB

VYAYHAAS
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@ Al evaluar la consistencia, no se presentan diferencias significativas. L
u

—

m® )
. . Ranking . .

@ ®e® Consistencia ee (en rojo 1os top) JR: Just right
Etapa 4
Producto final (Pancake)

Prom. 3,1 Prom. 3,0 # Mucho mds suave de lo que me
1 1 gusta
10.8% 10,8% Md&s suave de lo que me gusta

Justo como me gusta

= Mds dura de lo que me gusta

R R
o 0 x 1 B Mucho mds dura de lo que me
o = 78,3% » = 77,5% gusta

%k Se presentan
diferencias
estadisticamente
significativas JR

Y 7. SR | B Y

Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

43 P33. Segun la siguiente escala evalUe la CONSISTENCIA de la muestra de PANCAKE \A\{
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@ Al evaluar el agrado en la esponjosidad, Aunt Jemina, es superior a Quicksy tanto en el TB como en el TIB.

@ eee Esponjosidad eee Ranking TTB:

Etapa 4 (en rojo los top) Agradable | Muy agradable

Producto final (Pancake)

Prom. 4,2 Prom. 3,7
- ) — - = Muy agradable

Ni agradable ni desagradable

= Desagradable

53,3%
B Muy desagradable
3927 %k Se presentan
diferencias
17,5% estadisticamente

significativas TTB

10,8%
W% 1 sk Se presentan

diferencias
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy estadisticamente
: significativas TB

44 P34. Segun la siguiente escala evalUe que tanto le agrada la ESPONJOSIDAD de la muestra de PANCAKE \‘A\{
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@ Al evaluar la esponjosidad, no se presentan diferencias significativas. L

[ |
n [ |
@ oee® Esponjosidad eee T;]nnfé?c?los fop) JR: Just right
Etapa 4
Producto final (Pancake)
Prom. 3,6 Prom. 3,0
26,7% Esponjosa
Justo Como me gusta
36,7%
52 = Poco esponjosa
o N 27,5%
I} ® Nada esponjosa
m
%k Se presentan
34,2% diferencias
estadisticamente
significativas JR
Br: 120 Aunt Jemima Quicksy

45 P35. Segun la siguiente escala evalUe la ESPONJOSIDAD de la muestra de PANCAKE %ﬂ%
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@ Al consultar sobre la preferencia general en producto final (pancake), Aunt Jemina, resulta preferida Vs.
QuiCKksy. el

L
u Preferencia del Pancake

Etapa 4

Producto final (Pancake)

oee Prefiriendo a... eee

60,8%

39.2%

Aunt Jemima Quicksy

Br: 120

sk Se presentan diferencias estadisticamente significativas

46 P39. sCudl de las dos muestras de mezcla para hacer pancakes evaluadas prefiere?2 \A\{
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PREFERENCIA GENERAL

ADVANCED TECHNOLOGIES | ADVANCED METHODOLOGIES | ADVANCED TALENT | ADVANCED INNOVATIONS



€2

son: es esponjoso, el color dorado, la textura suave y es menos dulce.

u
Preferencia General

Al consultar sobre la preferencia general, Aunt Jemina, resulta preferida Vs. Quicksy. Las razones principales

ee® Razones de preferencia ee

Aunt Jemima

ee Prefiriendo a... ee .
Es esponjoso

El color dorado

o
O
—

La textura es suave

sk Es menos dulce

56,7%

Es dulce

El sabor tiene el dulce justo

43,3%

El sabor es delicioso
Es mds facil de mezclar
Sabor a vainilla

Se cocina en menos tiempo

El color café

El aroma a vainilla es
agradable

Es mads facil de moldear

Aunt Jemima Quicksy

Br: 120 La consistencia es fina

k Se presentan diferencias estadisticamente significativas

48 P94. ;Cudl de las dos muestras evaluadas de prefiere2 / P41. 3Por qué razédn la ... es su preferida?

73.5%
42.6%
32.4%

20.6%
16.2%
14.7%

14.7%
10.3%

8.8%
8.8%

8.8%
5.9%

5.9%

5.9%
Br: 68

e
TOTAL
Quicksy
Sabor a vainilla 50.0%
Es dulce 46.2%
La textura es suave 36.5%
El oroorgfogc\;g;glllo es 25.0%
Es esponjoso 21.2%
Es mds fdacil de mezclar 13.5%
Se cocina en menos tiempo  13.5%
No se observan burbujas 9.6%
El color dorado 7.7%
Es mds facil de moldear 7.7%
El sabor tiene el dulce justo 5.8%
El aroma es dulce 5.8%
El sabor es delicioso 3.8%
La consistencia es fina 3.8%
Se esparce bien en el sartén  3.8%
Br: 52

YAYHAAS
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@Aﬁmenms Polar ASPECTOS GENERALES
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Base: 120

ee Frecuenciade ee
compra

Una vez cada 15

dias 43,30%
1 vez por semana 25,80%
2-3 veces por
semandad 16,70%
Una vez al mes 11,70%

4-6 veces por

semana 1.70%

Todos los dias | 0,80%

Habitos de consumo y compra

ee Frecuenciade ee

consumo

Todos los
dias

4 - 6 veces
por
semanad

2 -3 veces
por
semana

1 vez por
semana

25,0%

ee Marcas habituales ee@®

Aunt Jemima

Haz de Oros

62,5%

Corona
Quicksy

Maizena

Quaker
Alkosto
Tosh

Taeq

4,2%
2,5%
1.7%
1.7%

0,8%

15,0%

10,8%

ee® Marcas mayor

frecuencia

Aunt Jemima

Haz de Oros

Corona

Quicksy

Maizena

Quaker

Maizena

1.7%

0.8%

F11. Usted menciond que compra para su hogar mezcla para hacer pancakes ;Con qué frecuencia suele comprar usted mezcla para hacer Pancakes? / F12. 3Y con qué
50 frecuencia suele consumir usted personalmente Mezcla para hacer Pancakes? / F13. 5Qué marcas de mezcla para pancakes suele usted comprar para su hogar? F13A. gY cudl

es la marca de mezcla para pancakes que usted compra para su hogar con mayor frecuencia?

68,3%

YAYHAAS
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@Aﬁme’n tos Polar DEMOGRAFICOS

51 ADVANCED TECHNOLOGIES | ADVANCED METHODOLOGIES | ADVANCED TALENT | ADVANCED INNOVATIONS V— H—- :



@ Demogrdficos .,
n [ |
Base: 120 TOTAL
Cee Responsable cee Estrato eeo oee Nivel de estudios eee
de las compras
Primaria incompleta
Yo 96,7% Primaria completa
Mi pareja/otra " Estrato 2 Secundaria incompleta
m Estrato 3
persona del 3.3% Estrato 4
hogary Yo 33,.3% Secundaria completa 29,2%
Técnica-Tecnoldégica
incompleta
cee Edad ee0o eee Estado civili eee Técnica-Tecnoldgica 36.7%
completa e
Prom: 35,9 ' )
a5 : Universidad incompleta
Entre 25y 35 anos 50,0% Casado 58,3% Soltero 34,2% Universidad completa 16,7%
" o Especializacion | 3,3%
Entre 36 y 45 anos 50,0% Ofro | 1,7%
Divorciado 5,8% Viudo 1,7%
50 VASNHAAS
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